
PROPOZICE  PRO ÚČASTNÍKY SOUTĚŽE - EJPOVICKÝ GULÁŠ MISTR 
2026 

 
1. Soutěžní team 

-​ Soutěžní team může tvořit maximálně 5 osob starších 18 let s tím, že na stanovišti musí být 
vždy přítomny minimálně dvě osoby s tím, že jeden je vždy zodpovědný za bezpečnost kolem 
kotlíku s topeništěm a horkým gulášem. Soutěžní team je povinen objemově zajistit 
minimálně 20 l guláše pro návštěvníky akce z důvodů realizace soutěžního programu a jeho 
výdej začne pro návštěvníky ve 13.30  Tento čas je nutné dodržet ! 

2. Otevření areálu  
-​ Areál KEMPU EJPOVICE  bude pro soutěžní týmy otevřen od 6.30 
-​  

3. Vybavení od pořadatele 
-​ Každý tým bude mít od organizátora akce připraven prostor s pracovním stolem, cedulkou s 

názvem týmu a soutěžním číslem, kotlíkem na guláš s vyčištěným topeništěm, miskama na 
servírování guláše, jednorázové lžíce, ubrousky a normovanou naběračku na soutěžní  porci  
1,5 dcl  

 
3. Ohniště 

-​ Organizátor akce poskytne dřevo a podpalovač, tak aby každý soutěžní team měl dostatek 
topiva po celou dobu přípravy a výdeje guláše. Rozdělání ohně a založení topeniště je celé v 
režii jednotlivých soutěžních týmů. 

 
4. Suroviny od pořadatele  

-​ Každý team obdrží 10 kg vakuovaného a odváženého nekrájeného hovězího masa na guláš 
/hovězí krk dodá TŘEMOŠENSKÁ UZENINA /. Celá neloupaná cibule bude k dispozici v 
přepravkách , kde si každý tým může nabrat podle potřeby maximálně však 10 kg. 

 
5.  Vlastní technické vybavení soutěžního týmu 

-​ Min 2 ostré nože, 2 x větší krájecí prkénko, velkou vařečku, misku případně měchačku 
potřebnou k zahuštění omáčky, chňapky,  utěrky papírové / látkové /, přípravek na utírání 
pracovní desky. Povoleny jsou všechny ruční kuchyňské nástroje, kromě elektrických. / 
tekoucí pitná voda na oplach k dispozici na označeném místě/ 

 
6. Vlastní suroviny soutěžního týmu  

-​ Tuk na přípravu základu, česnek  a veškeré koření a tajná dochucovadla nutné k přípravě 
guláše. Zakázány jsou barviva a uzeniny/ klobásy, gothaj /, které zásadním způsobem 
změní chuť hovězího guláše. 

 
 7. Týmový dress code 

-​ Vizuální podoba vašeho teamu, bude nedílnou součástí prezentace a organizátor akce 
připravil samostatnou cenu pro nejlépe tématicky sladěný tým. 

 
8. Vyhodnocení soutěže a vyhlášení výsledků 

-​ Každý návštěvník obdrží hlasovací kartu, ve které potvrdíte výdej guláše z vašeho stanoviště 
/ vše bude vysvětleno na společném breafingu ve 13.00 před výdejem/ . 
V 16.00 ukončíme hlasování, sečteme hlasy a v 16.30 proběhne vyhlášení výsledků. 
Samostatnou cenou bude cena odborné poroty z řad profesionálních kuchařů a sponzorů 
akce. 

_________________________________________________________________________________ 
 

REGISTRACE TEAMU: PROSÍM VYPLŇTE ÚDAJE V PŘIHLÁŠCE, ABYCHOM MOHLI 
JMENOVITĚ OCENIT VŠECHNY ÚČASTNÍKY AKCE - NEVEŘEJNÝ ODKAZ POSÍLÁME. 

_________________________________________________________________________________ 
 

Přejeme Všem soutěžním týmům úspěch a očekáváme férový a ostrý souboj. 
 

www.usalcmanu.cz   www.kempejpovice.cz    infoline: 774 44 33 44 
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