PROPOZICE PRO UCASTNIKY SOUTEZE - EJPOVICKY GULAS MISTR
2026

1. Soutézni team
- Soutézni team muze tvofit maximalné 5 osob starSich 18 let s tim, Ze na stanovisti musi byt
vzdy pfitomny minimalné dvé osoby s tim, Ze jeden je vzdy zodpovédny za bezpecnost kolem
kotliku s topenistém a horkym gulaSem. Soutézni team je povinen objemové zajistit
minimalné 20 | gulase pro navstévniky akce z dlivodu realizace soutéZniho programu a jeho
vydej zacne pro navstévniky ve 13.30 Tento €as je nutné dodrzet !
. Otevieni arealu
- Areal KEMPU EJPOVICE bude pro soutézni tymy otevien od 6.30

N

3. Vybaveni od poradatele
- Kazdy tym bude mit od organizatora akce pfipraven prostor s pracovnim stolem, cedulkou s
nazvem tymu a soutéznim cCislem, kotlikem na gulas s vycCisténym topenistém, miskama na
servirovani gulade, jednorazové IZice, ubrousky a normovanou nabéracku na soutézni porci
1,5 dcl

3. Ohnisté
- Organizator akce poskytne dfevo a podpalovag, tak aby kazdy soutéZni team mél dostatek
topiva po celou dobu pfipravy a vydeje gulase. Rozdélani ohné a zalozeni topenisté je celé v
rezii jednotlivych soutéznich tyma.

N

. Suroviny od poradatele
- Kazdy team obdrzi 10 kg vakuovaného a odvazeného nekrajeného hovéziho masa na gulas
Ihovézi krk doda TREMOSENSKA UZENINA /. Cela neloupana cibule bude k dispozici v
prepravkach , kde si kazdy tym mize nabrat podle potfeby maximalné vSak 10 kg.

5. Vlastni technické vybaveni soutéZniho tymu
- Min 2 ostré noze, 2 x vétsi krajeci prkénko, velkou vafe€ku, misku pfipadné méchacku
potfebnou k zahusténi omacky, chfiapky, utérky papirové / latkoveé /, pfipravek na utirani
pracovni desky. Povoleny jsou vSechny ru¢ni kuchyriské nastroje, kromé elektrickych. /
tekouci pitna voda na oplach k dispozici na oznaeném misté/

6. Vlastni suroviny soutézniho tymu
- Tuk na pfipravu zakladu, Cesnek a veSkeré kofeni a tajna dochucovadla nutné k pfipravé
gulase. Zakazany jsou barviva a uzeniny/ klobasy, gothaj /, které zasadnim zptsobem

zméni chut’ hovéziho qulaSe.

7. Tymovy dress code
- Vizualni podoba vaseho teamu, bude nedilnou soulasti prezentace a organizator akce
pripravil samostatnou cenu pro nejlépe tématicky sladény tym.

8. Vyhodnoceni soutéze a vyhlaseni vysledku
- Kazdy navstévnik obdrzi hlasovaci kartu, ve které potvrdite vydej gulaSe z vadeho stanovisté
/ v8e bude vysvétleno na spole¢ném breafingu ve 13.00 pfed vydejem/ .
V 16.00 ukon&ime hlasovani, sec¢teme hlasy a v 16.30 probéhne vyhlaseni vysledku.
Samostatnou cenou bude cena odborné poroty z fad profesionalnich kuchart a sponzort
akce.

REGISTRACE TEAMU: PROSIM VYPLNTE UDAJE V PRIHLASCE, ABYCHOM MOHLI
JMENOVITE OCENIT VSECHNY UCASTNIKY AKCE - NEVEREJNY ODKAZ POSILAME.

Prejeme |[Sem coutéZnim Lyjmim dspéch a obekdvdme férovy a octry coubo.
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